Ponr debuter

ANTIPASTI

ANTIPASTI ALL’ ITALIANA

Mélange de charcuteries italo-valaisannes -

et [romages, sur planchette
CONSEILLE POUR 2 PERSONNES

ENTRCEES

SALADE VERTE /7

SALADE MELEE \V

SALADE RUCOLA ET PARMESAN /7
CARPACCIO DE BEUF

TOMATES ET MOZZARELLA /7

COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS
SALADE DE FRUITS DE MER Selon arrivages

SALADE CHEVRE CHAUD

Enfants

SPAGHETTI AU CHOIX

Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise,

CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES

PETITES LASAGNES

Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceufs ours

RUMSTECK AVEC FRITES

FAGOTTINI AU JAMBON CUIT

Pates farcies au jambon cuit, petits pois et créme

£57 My
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Ponr Defutet-

TErrRINE
DE GiBieR CUMBERLAND

Salade, €toasts
et beurre

19.00
TerrINE DE Foie GRAS

Au conf[it doe figues
et fleur Oe sel,
salade, toasts et beurre

SaLaDE LANDAISE

: Salaodes diverses, tomates,
33.00 foie gras, filet de canard fumeé,
gésier O0e canard confit,
huile o’olive
et vinaigre balsamique

| 97.00
CrouTte Aaux CHAMPIGNONS

Frals pes Bois

F100 CalLe GRILLEE

Demi-caille désossée
et grillée
CArPACCIO sur canapé et mesclun
pDE VianDe SaLeée be Cerr 91.00

Vianode salée faite maison,
garnie oe champignons,
oignons caramélisés, rucola,
pecorino et huile oe truffe

292.00 3 ,
~ PrancHeTTE Du CHASSEUR
- Via jé séchée de cerf, foie gras,
TarRTARE DE CERF ;ﬁug;ec ese canard fumé,
vianode salée oe cerf faite maison
Al COGNAC :  temnine de gpl'tl):ien,
Toasts et beurre canapé de foie gras poélé,
: 28 00 canapé 0e mousse de canarod

et confiture Oe figues
CONSEILLE POUR 2 PERSONNES

35.00



o %l@ﬁiw of Hifier?

SPAGHETTI GOURCOANDS
AUX Délices pes Bois
€T sA CalLLe Désosseée

Cadille désossée poélée servie sur un lit
oe spaghetti sautés aux champignons
frais, huile o’olive, lardons, ail blanc

et persil

' 34.00
TAGLIATELLE
A LA FARINE DE CHATAIGNE

Champignons, émincé de gibier,
oemi-glace de chasse, cognac, créme,
ananas et airelles

925.00 TaGLATELLE
DE RAGOUT DE SANGLIER
Morilles, €ruffes et burrata
39.00
RisoTTO AuX FrUITS ROUGeEs

Emincé oe caille, pignons, raisins secs
sultanies, créme de gorgonzola
et foie gras poélé

39.00
RAviOLl FARCIS AU SANGLIER
: Créme Oe truffe
Pizza '~ . et copeaux de parmesan
-~ Vieux CHASSEUR ) %6 o0
o Sd i 9.
Pate au charbon végétal, 86 ;
tomate, mozzarella, e
civet de chevreuil, lardons S
et champignons :

RoastBeer be CeERr

Rucola, pecorino
et créme Oe balsamique
Oo€e pruneau, servi avec [rites

926.00

19.90

Tous nos plats son€t accompagnés
O’'une gawrniture typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fai€ maison.



SeLLe e CHEVREUIL ENTIERE
Marinée au Merlo€, rotie au four, 3
garniture chasse, présentée coupée en : 9\ LA V]GNGRONNC
tranches sur plateau, fin de cuisson sur : Cailles poélées
ardoise, environ 300 gr par pers. et flambées au cognac,

marinées au jus de gibienr,
Rraisins ou pays
2 pens. possible, sur demande et créme [radiche

39.00

49.00 p. pers. (min 4 pers.)

PicrrADE FiLeT QDIGNON |
DE SANGLIER ~ Fret ADIGNON DE SANGLIER

Avec garniture chasse Flambé au cognac.,
5 e AL X - 4

2900 - mariné au jus de gibier,
: pruneaux, airelles
et créme [raiche

; 35.00
CiveT be CHEVREUIL .

Avec laro, petits oignons
et croutons de pain

~ CnNTRECOTE DE CERF.
~ Sauce au lard, créme et éclats
P]CRRADC - de truffe noire d’été, pignons,
ENTRECOTE DE CERF 5 confitune Satrelle
Avec garniture chasse ¥ : . Z0.00

34.00

S’@ums D€ CHEVREUIL
‘Sauce au mélange
S b? cbampjgnons
~ (DEDAILLON

DpE CHEVREUIL
Sauce a la confiture
O’airelles

FoNDue bu BRACONNIER
Bouillon parfumé au Gamay.,
92 sortes Oe vianodes (sanglier et cerf),
sauces typiques, ganm’tune chasse

P N

3090. 90 p- pers. (min 2 pens)

Tous nos plats son€t accompagnés
O’une gawrniture typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fai€ maison.




Bavenus § Atalie

PATES FRAICHES

PATES A CHOIX : SPAGHETTI, TAGLIATELLE, GARGANELLI, ORECCHIETTE OU GNOCCHI
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 ALLA ROSSINI, EMINCE DE FILET DE BGEUF ET FOIE GRAS <

FAGOTTINI AU JAMBON CUIT
Pates farcies au jambon cuit, petits pois et créme

FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES
Pates farcies au jambon de Parme et truffes

PASTA AL FORNO
Lasagnes avec sauce bolognaise jambon cuit et ceufs ours

RAVIOLI DU RITZ
Pates farcies au mascarpone et bolets,

avec sauce champignons, lard, pignons et créme .

' FREGULA SARDA AUX FRUTS DE MER Selon arrivages

RISOTTI

RISOTTO PARMIGIANA /7

LA
PR

RISOTTO MILANESE /7
Parmesan, safran, courgettes et beurre

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS /7
RISOTTO AU LARD, CHAMPIGNONS ET SCAMORZA FUMEE

RISOTTO AUX FRUITS DE MER Selon arrivages
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fzsas

TOUTES NOS PIZZAS SONT DISPONIBLES

AVEC PATE AU CHARBON VEGETAL + CHF 3.00

MARGHERITTA

Tomate, mozzarella, origan

SEMPLICE /7

Tomate, mozzarella, tomates fraiches, basilic frais, origan

FUNGHI /7 .
Tomate, mozzarella, mélange de champignons, origan

PROSCIUTTO

Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan

PROSCIUTTO E FUNGHI

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan

VEGETARIENNE W/ |
Tomate, mozzarella, légumes grillés, origan

NAPOLI

Tomate, mozzarella, anchois, capres, origan

CAPRA ™
Tomate, mozzarella, fromage de chévre, pignons, miel

DIAVOLA

- Tomate, mozzarella, salami piquant, oignons, origan

QUATRE SAISONS
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts,
olives, légumes grillés, poivrons, origan

TONNATA ; o
Tomate, mozzarella, ail, thon, olives, origan %

CAPRICCIOSA

Tomate, mozzarella, jambon, merguez, champignons, ceufs,

oignons, origan

NORVEGIENNE

Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, origan

ROMANA

Tomate, mozzarella, lard fumé, sauce carbonara, origan
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QUATRE FROMAGES \V/
Tomate, mozzarella, gorgonzola, raclette, parmesan et
tomme vaudoise, origan

RACCIO

Tomate, mozzarella, merguez, poivrons tricolores, origan

CALZONE

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan

VALAISANNE
Tomate, mozzarella, fromage a raclette de Bagnes,
viande séchée, origan

PISSE-VACHE

Tomate, mozzarella, rucola et cascade de jambon cru, origan

BOLOGNA

Tomate, mozzarella, mortadelle, sauce pesto

DENTS DU MIDI (PIZZA FERMEE AVEC DOUBLE PATE)
Tomate, mozzarella, jambon cru, fromage a raclette
oe Bagnes, champignons, origan

COOKIES
Tomate, mozzarella, pignons, parmesan, rucola, tomates
séchées, pesto

LA CNDM :
Tomate, burrata, carpaccio de beeuf, rucola, copeaux de
- parmesan, huile aromatisées a la truffe, origan

FRUITS DE MER

Tomate, fruits de mer, crustacés, ail, origan

MARE ET MONTI §
Créme de pommes Oe terre, poulpe entier, jull’en;_?e_ o’oignons,
poivrons tricolores, tomates cerises tricolores >,

BURRATA

Tomate, burrata, jambon cru, tomates cherry, basilic, origan

LA RITZ , .
Tomate, burrata, jambon cru, mozzarelline, rucola, copeaux
de parmesan, huile aromatisée a la €ruffe, origan
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+
SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU PODES NATURE
/5 ET LEGUMES

SPARE RIBS MARINES 500 GR . CHF 927.00
Avec sauce barbecue

RUMSTECK DE BCEUF CHF 26.00
ENTRECOTE DE BEUF ' CHF 36.00
FILET DE BCEUF CHF 39.90
COTE DE VEAU . CHF 34.00

SOURIS D’AGNEAU LAQUEE CHF 28.00

FILET D’AGNEAU
Au beurre et au romarin, présenté avec does pétales CHF 30.90
O0e pommes Oe terre

SCALOPPINE AU CITRON ; CHF 37.00
File€ oe veau

FILET DE BGEUF ROSSINI - CHF 49.00
Servi avec son chapeau de foie gras

CHATEAUBRIAND (MIN. 2 PERS.) CHF 46.00/P.P.
Nappé oe sauce café de Paris

NOS SAUCES :

CAFE DE PARIS OU AIL CHF 5.00
POIVRE CHF 6.00
LARD, PIGNONS ET VINAIGRE BALSAMIQUE CHF . 7.00
CHANTERELLES CHF 8.00
MIXTE AUX CHAMPIGNONS CHF 9.00
MORILLES : - CHF 12.00
TRUFFES NOIRES D’ETE o CHF 14.00
CHEESE VALAIS BURGER AVEC FRITES e CHF 18.00

Pain fai€¢ maison (normal ou au charbon uegetal)
steak haché 100% bceuf, fromage a raclette de Bagnes,
sauce cocktail, tomates, salade iceberg, oignons frits

BURGER DU RITZ AVEC FRITES ; ] CHF 24.00
Pain fait maison (normal ou au charbon végétal),

steak haché 100% bceuf, champignons de Paris sautés,

sauce creéme a la truffe, tomates, salade iceberg



' +
% IB It tt a Bg SERVIES AVEC FRITES, R1Z OU POADADES
Y NATURE, LEGUMDES ET BEURRE CAFE DE PARIS

POULET (200 GR) » CHF 22.00/P.P.
CHEVAL (200 GR) CHF 26.00/P.P.
BCEUF (200 GR) : CHF 33.00/P.P.
AGNEAU (ENV. 230 GR) CHF 33.00/P.P.

% /f Hnﬁueg SERVIES AVEC FRITES, SALADE ET SAUCES TYPIQUES
300 GR PAR PERSONNE / 2 PERSONNES CDIN.

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BGEUF CHF 39.90/P.P.
FONDUE VIGNERONNE DE POULET, CHEVAL ET BCEUF CHF 37.00/P.P.
FONDUE CHINOISE AVEC TRANCHES FINES : CHF 37.00/P.P.

D’ENTRECOTE PARISIENNE

o+
% nlg 5 HII% SERVIS AVEC FRITES, RIZ OU POMMES
% NATURE ET LEGUMES

FILETS DE PERCHES DU LAC LEMAN Selon arrivages CHF . 492.00
FILETS DE PERCHES . CHF 36.00
POULPE GRILLE A L’AIL ' : CHF 345.00

&,

PROVENANCES DE NOS METS :

Boeuf | Suisse - Allemagne Filets de perches | Suisse - Russie (selon arrivages)
Veau | Suisse Saumon | Norvége

Poulet | Suisse - Brésil Poulpe | Espagne

Cheuval | Argentine Crevettes | Indonésie

Gibier | Tchéquie & Espagne Pain | Suisse
Porc | Suisse





