
ANTIPASTIANTIPASTI

ENTRÉESENTRÉES

CARPACCIO DE BŒUF

SALADE VERTE

SALADE MÊLÉE

SALADE RUCOLA ET PARMESAN

TOMATES ET MOZZARELLA

COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS

SALADE DE FRUITS DE MER Selon arrivages

SALADE CHÈVRE CHAUD

CHF	 18.00

CHF	 8.00

CHF	 6.50

CHF	 16.00

CHF	 8.00

CHF	 18.00

CHF	 19.90

CHF	 21.00

ANTIPASTI ALL’ ITALIANA 
Mélange de charcuteries italo-valaisannes 
et fromages, sur planchette
CONSEILLÉ POUR 2 PERSONNES

CHF	 28.00

SPAGHETTI AU CHOIX

CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES

PETITES LASAGNES

FAGOTTINI AU JAMBON CUIT

RUMSTECK AVEC FRITES

Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise

Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et œufs durs

Pâtes farcies au jambon cuit, petits pois et crème

CHF	 10.00

CHF	 10.00

CHF	 12.00

CHF	 15.00

CHF	 12.00



Salades diverses, tomates,  
foie gras, filet de canard fumé, 

gésier de canard confit, 
huile d’olive  

et vinaigre balsamique

27.00

Salade LandaiseSalade Landaise

Viande séchée de cerf, foie gras, 
magret de canard fumé, 

viande salée de cerf faite maison 
terrine de gibier,  

canapé de foie gras poêlé,  
canapé de mousse de canard  

et confiture de figues 
CONSEILLÉ POUR 2 PERSONNES

35.00

Planchette du ChasseurPlanchette du Chasseur

Au confit de figues 
et fleur de sel, 

salade, toasts et beurre

33.00

Terrine de Foie GrasTerrine de Foie Gras

Toasts et beurre

38.00

Tartare de Cerf Tartare de Cerf 
au Cognacau Cognac

Salade, toasts 
et beurre

19.00

TerrineTerrine

de Gibier Cumberlandde Gibier Cumberland

Viande salée faite maison,  
garnie de champignons, 

oignons caramélisés, rucola, 
pecorino et huile de truffe

22.00

Carpaccio  Carpaccio  
de Viande Salée de Cerfde Viande Salée de Cerf

Demi-caille désossée 
et grillée 

sur canapé et mesclun

21.00

Caille GrilléeCaille Grillée
24.00

Croûte aux Champignons Croûte aux Champignons 
Frais des BoisFrais des Bois
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Crème de truffe 
et copeaux de parmesan

29.00

Ravioli Farcis au SanglierRavioli Farcis au Sanglier

Caille désossée poêlée servie sur un lit 
de spaghetti sautés aux champignons 
frais, huile d’olive, lardons, ail blanc 

et persil

34.00

Spaghetti Gourmands Spaghetti Gourmands 
aux Délices des Bois aux Délices des Bois 

et sa Caille Désosséeet sa Caille Désossée

Champignons, émincé de gibier,  
demi-glace de chasse, cognac, crème, 

ananas et airelles

25.00

TagliatelleTagliatelle

à la Farine de Châtaigneà la Farine de Châtaigne
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Tous nos plats sont accompagnés Tous nos plats sont accompagnés 
d’une garniture typique chasse et spätzli d’une garniture typique chasse et spätzli 

ou nouilles. Fait maison.ou nouilles. Fait maison.

Rucola, pecorino  
et crème de balsamique  

de pruneau, servi avec frites

26.00

Roastbeef de CerfRoastbeef de Cerf

Émincé de caille, pignons, raisins secs 
sultanies, crème de gorgonzola 

et foie gras poêlé

39.00

Risotto aux Fruits RougesRisotto aux Fruits Rouges

Morilles, truffes et burrata

39.00

Tagliatelle Tagliatelle 
de Ragoût de Sanglierde Ragoût de Sanglier

Pâte au charbon végétal,  
tomate, mozzarella, 

civet de chevreuil, lardons 
et champignons

19.90

Pizza Pizza 
Vieux ChasseurVieux Chasseur



Sauce à la confiture 
d’airelles

39.00

Médaillon  Médaillon  
de Chevreuilde Chevreuil

Avec lard, petits oignons 
et croûtons de pain

29.90

Civet de ChevreuilCivet de Chevreuil

Sauce au lard, crème et éclats 
de truffe noire d’été, pignons,  

confiture d’airelle

39.00

Entrecôte de CerfEntrecôte de Cerf

Sauce au mélange 
de champignons

25.00

Souris de ChevreuilSouris de Chevreuil

Avec garniture chasse

34.00

Pierrade Pierrade 
Entrecôte de CerfEntrecôte de Cerf

Avec garniture chasse

28.00

Pierrade Filet MignonPierrade Filet Mignon

de Sanglierde Sanglier

Bouillon parfumé au Gamay, 
2 sortes de viandes (sanglier et cerf),  

sauces typiques, garniture chasse

39.90 p. pers. (min 2 pers.)

Fondue du BraconnierFondue du Braconnier

Marinée au Merlot, rôtie au four, 
garniture chasse, présentée coupée en 
tranches sur plateau, fin de cuisson sur 

ardoise, environ 500 gr par pers. 

49.00  p. pers. (min 4 pers.)

2 pers. possible, sur demande

Selle de Chevreuil entièreSelle de Chevreuil entière

Cailles poêlées 
et flambées au cognac, 

marinées au jus de gibier, 
raisins du pays 

et crème fraîche

39.00

Cailles Cailles 
à la Vigneronneà la Vigneronne

Flambé au cognac, 
mariné au jus de gibier, 

pruneaux, airelles 
et crème fraîche

35.00

Filet Mignon de SanglierFilet Mignon de Sanglier

Tous nos plats sont accompagnés Tous nos plats sont accompagnés 
d’une garniture typique chasse et spätzli d’une garniture typique chasse et spätzli 

ou nouilles. Fait maison.ou nouilles. Fait maison.



AIL, HUILE ET PIMENT

ARRABIATA

•

•

•

•

•
•
•
•
•
•
•

PÂTES À CHOIX : SPAGHETTI, TAGLIATELLE, GARGANELLI, ORECCHIETTE OU GNOCCHI

CARBONARA

AMATRICIANA

BOLOGNAISE

MORILLES ET TRUFFES
ALLA ROSSINI, ÉMINCÉ DE FILET DE BŒUF ET FOIE GRAS

VODKA, CREVETTES ET GAMBAS
MORILLES

SAUMON

FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES 

FAGOTTINI AU JAMBON CUIT 

PASTA AL FORNO 

RAVIOLI DU RITZ

FREGULA SARDA AUX FRUTS DE MER Selon arrivages

Pâtes farcies au jambon de Parme et truffes

Pâtes farcies au jambon cuit, petits pois et crème

Lasagnes avec sauce bolognaise jambon cuit et œufs durs

Pâtes farcies au mascarpone et bolets, 
avec sauce champignons, lard, pignons et crème

CHF	 19.90

CHF	 19.90

CHF	 22.00

CHF	 19.90

CHF	 22.00

CHF	 33.00
CHF	 36.00

CHF	 26.00
CHF	 29.90

CHF	 26.00
CHF	 26.00

CHF	 24.50

CHF	 22.00

CHF	 25.00

CHF	 26.00

CHF	 37.00

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

RISOTTO AU LARD, CHAMPIGNONS ET SCAMORZA FUMÉE

RISOTTO AUX FRUITS DE MER Selon arrivages

RISOTTO PARMIGIANA

RISOTTO MILANESE
Parmesan, safran, courgettes et beurre

PESTO, JULIENNE DE JAMBON CRU, COPEAUX DE PARMESAN, BURRATINA

CHF	 26.00

CHF	 31.00

CHF	 37.00

CHF	 19.90

CHF	 29.00

PÂTES FRAÎCHESPÂTES FRAÎCHES

RISOTTIRISOTTI



MARGHERITTA
Tomate, mozzarella, origan

FUNGHI
Tomate, mozzarella, mélange de champignons, origan

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan

PROSCIUTTO E FUNGHI
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan

NAPOLI
Tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan

DIAVOLA
Tomate, mozzarella, salami piquant, oignons, origan

QUATRE SAISONS
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, 
olives, légumes grillés, poivrons, origan

VÉGÉTARIENNE
Tomate, mozzarella, légumes grillés, origan

TONNATA
Tomate, mozzarella, ail, thon, olives, origan

CAPRICCIOSA
Tomate, mozzarella, jambon, merguez, champignons, œufs, 
oignons, origan

ROMANA
Tomate, mozzarella, lard fumé, sauce carbonara, origan

SEMPLICE
Tomate, mozzarella, tomates fraîches, basilic frais, origan

NORVÉGIENNE
Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, origan

TOUTES NOS PIZZAS SONT DISPONIBLES 
AVEC PÂTE AU CHARBON VÉGÉTAL + CHF 3.00

MINI : 	 CHF	 10.00
GRANDE : 	 CHF	 14.00

MINI : 	 CHF	 12.00
GRANDE : 	 CHF 	16.00

MINI : 	 CHF 	13.00
GRANDE : 	 CHF 	17.00

MINI : 	 CHF 	14.00
GRANDE : 	 CHF 	18.00

MINI : 	 CHF 	13.00
GRANDE : 	 CHF 	17.00

MINI : 	 CHF 	17.00
GRANDE : 	 CHF 	20.00

MINI : 	 CHF 	16.00
GRANDE : 	 CHF 	20.00

MINI : 	 CHF 	13.00
GRANDE : 	 CHF 	17.00

MINI : 	 CHF 	15.00
GRANDE : 	 CHF 	19.00

MINI : 	 CHF 	16.00
GRANDE : 	 CHF 	20.00

MINI : 	 CHF 	16.00
GRANDE : 	 CHF 	19.00

MINI : 	 CHF 	 11.00
GRANDE : 	 CHF 	15.00

MINI : 	 CHF 	18.00
GRANDE : 	 CHF 	22.00

CAPRA
Tomate, mozzarella, fromage de chèvre, pignons, miel

MINI : 	 CHF	 16.00
GRANDE : 	 CHF	 19.00



VALAISANNE
Tomate, mozzarella, fromage à raclette de Bagnes,  
viande séchée, origan

LA CNDM
Tomate, burrata, carpaccio de bœuf, rucola, copeaux de 
parmesan, huile aromatisées à la truffe, origan

COOKIES
Tomate, mozzarella, pignons, parmesan, rucola, tomates 
séchées, pesto

BURRATA
Tomate, burrata, jambon cru, tomates cherry, basilic, origan

LA RITZ
Tomate, burrata, jambon cru, mozzarelline, rucola, copeaux 
de parmesan, huile aromatisée à la truffe, origan

MARE ET MONTI
Crème de pommes de terre, poulpe entier, julienne d’oignons, 
poivrons tricolores, tomates cerises tricolores

PISSE-VACHE
Tomate, mozzarella, rucola et cascade de jambon cru, origan

FRUITS DE MER
Tomate, fruits de mer, crustacés, ail, origan

BOLOGNA
Tomate, mozzarella, mortadelle, sauce pesto

DENTS DU MIDI (PIZZA FERMÉE AVEC DOUBLE PÂTE)
Tomate, mozzarella, jambon cru, fromage à raclette  
de Bagnes, champignons, origan

MINI : 	 CHF	20.00
GRANDE : 	 CHF 	23.00

MINI : 	 CHF	24.00
GRANDE : 	 CHF 	28.00

MINI : 	 CHF	 21.00
GRANDE : 	 CHF 	25.00

MINI : 	 CHF	24.00
GRANDE : 	 CHF 	28.00

MINI : 	 CHF	26.00
GRANDE : 	 CHF 	30.00

MINI : 	 CHF	24.00
GRANDE : 	 CHF 	27.00

MINI : 	 CHF	22.00
GRANDE : 	 CHF 	25.00

MINI : 	 CHF	 23.00
GRANDE : 	 CHF 	27.00

MINI : 	 CHF	 16.00
GRANDE : 	 CHF 	19.00

MINI : 	 CHF	 23.00
GRANDE : 	 CHF 	26.00

CALZONE
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan

MINI : 	 CHF 	15.00
GRANDE : 	 CHF 	19.00

QUATRE FROMAGES
Tomate, mozzarella, gorgonzola, raclette, parmesan et 
tomme vaudoise, origan

MINI : 	 CHF 	15.00
GRANDE : 	 CHF 	19.00

RACCIO
Tomate, mozzarella, merguez, poivrons tricolores, origan

MINI : 	 CHF 	16.00
GRANDE : 	 CHF 	18.00



SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES NATURE SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES NATURE 
ET LÉGUMESET LÉGUMES

SPARE RIBS MARINÉS 500 GR

FILET D’AGNEAU

FILET DE BŒUF

SCALOPPINE AU CITRON

FILET DE BŒUF ROSSINI

CHATEAUBRIAND (MIN. 2 PERS.)

CHEESE VALAIS BURGER AVEC FRITES

BURGER DU RITZ AVEC FRITES

CÔTE DE VEAU	

SOURIS D’AGNEAU LAQUÉE

ENTRECÔTE DE BŒUF

RUMSTECK DE BŒUF

NOS SAUCES :
CAFÉ DE PARIS OU AIL
POIVRE

CHANTERELLES

MORILLES
MIXTE AUX CHAMPIGNONS

CHF	 27.00

CHF	 39.90

CHF	 37.00

CHF	 42.00

CHF	 46.00 / P.P.

CHF	 18.00

CHF	 24.00

CHF	 39.90

CHF	 36.00

CHF	 34.00

CHF	 28.00

CHF	 26.00

CHF	 5.00

CHF	 8.00

CHF	 6.00

CHF	 12.00
CHF	 9.00

Au beurre et au romarin, présenté avec des pétales 
de pommes de terre

Filet de veau 

Servi avec son chapeau de foie gras

Nappé de sauce café de Paris

Pain fait maison (normal ou au charbon végétal),
steak haché 100% bæuf, fromage à raclette de Bagnes,
sauce cocktail, tomates, salade iceberg, oignons frits

Pain fait maison (normal ou au charbon végétal),
steak haché 100% bæuf, champignons de Paris sautés,
sauce crème à la truffe, tomates, salade iceberg 

Avec sauce barbecue 

LARD, PIGNONS ET VINAIGRE BALSAMIQUE CHF	 7.00

TRUFFES NOIRES D’ÉTÉ CHF	 14.00



FILETS DE PERCHES DU LAC LÉMAN Selon arrivages

FILETS DE PERCHES

POULPE GRILLÉ À L’AIL

CHF	 42.00

CHF	 36.00

CHF	 35.00

SERVIS AVEC FRITES, RIZ OU POMMES SERVIS AVEC FRITES, RIZ OU POMMES 
NATURE ET LÉGUMESNATURE ET LÉGUMES

SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES 
NATURE, LÉGUMES ET BEURRE CAFÉ DE PARISNATURE, LÉGUMES ET BEURRE CAFÉ DE PARIS

POULET (200 GR)

CHEVAL (200 GR)

BŒUF (200 GR)

AGNEAU (ENV. 230 GR)

CHF	 22.00 / P.P.

CHF	 26.00 / P.P.

CHF	 33.00 / P.P.

CHF	 33.00 / P.P.

SERVIES AVEC FRITES, SALADE ET SAUCES TYPIQUESSERVIES AVEC FRITES, SALADE ET SAUCES TYPIQUES
300 GR PAR PERSONNE / 2 PERSONNES MIN.300 GR PAR PERSONNE / 2 PERSONNES MIN.

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BŒUF

FONDUE VIGNERONNE DE POULET, CHEVAL ET BŒUF

FONDUE CHINOISE AVEC TRANCHES FINES 
D’ENTRECÔTE PARISIENNE

CHF	 37.00 / P.P.

CHF	 39.90 / P.P.

CHF	 37.00 / P.P.

PROVENANCES DE NOS METS :

Bœuf  | Suisse – Allemagne Filets de perches  | Suisse – Russie (selon arrivages)
Veau  | Suisse Saumon  | Norvège
Poulet | Suisse – Brésil Poulpe | Espagne

Gibier | Tchéquie & Espagne
Porc | Suisse

Pain | Suisse
Cheval | Argentine Crevettes | Indonésie




